
名前：牧田 顕成（まきた あきなり）

勤務地： いちたかガスワン函館支店 直売課

担当業務： お客さま対応

趣味：音楽鑑賞、スポーツジム通い

座右の銘：やらないで後悔するくらいならやって後悔する！！

今回は函館地区ののご紹介です

今回は「美味しいお店見つけました！」も函館です♪函館駅前朝市そばに
位置し、函館近海の新鮮な海鮮を中心に北海道食材にこだわった、函館海
鮮居酒屋「函館ダイニング雅家（ガヤ）」。いつでも新鮮な海鮮を提供できる
よう大きな水槽が設置されています。中にはイカ、カニなど活きのいい魚介
類がたくさん♪刺身や握り寿司はもちろん、串物・揚げ物、海鮮料理など北
海道を満喫できます。昼はドリンク・デザートが付いたお得なランチセット、
夜は定食などもありメニュー豊富です。カジュアルな店内は１階カウンター
席と奥には個室、更に２階には個室と最大５０名まで利用可能のテーブル
席があります。観光客にはもちろん、地元の方にも人気のお店をご紹介い
たします。

ご来店の際はご注意
ください！？

← こんなポスターありました

大きな水槽が
お出迎え！
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■■■ 函館ダイニング 雅家 ガヤ ■■■
所在地：函館市若松町８－１４
電話番号：0138-22-1000
営業時間： 昼 １１：３０～１５：００ 夜 １７：００～２３：３０
定休日： 不定休
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たかこ：一橋くん！スーツの背中にシワが入っている
わよ。せっかくのカッコいいスーツがもったいないわ。
一橋：そうなんですよーどうやってアイロンかければ
いいのかわからなくて。やっぱ実家に帰ろうかな･･･
たかこ：それじゃあ仕事に遊びに忙しい一橋くんにも
お手入れできるように簡単に教えてあげるわね。
一橋：助かります！
たかこ：ポイントは３つ。１.ブラシをかける ２.
ジャケットとパンツは分けて吊るす ３.シワを伸ばす
一橋：毎日できるかなぁ？
たかこ：帰宅して着替える時に必ずするように習慣付
ければ大丈夫よ！習慣になると面倒ではなくなるから。
一橋：頑張ります！着替えの流れの中に組み込めばい
いんですね。
たかこ：一橋くん的には『３.シワをのばす』が難しい
のね？浅いシワなら霧吹きで伸びるかもしれないけど、
しっかりついてしまったシワを取りたい時はスチー
マーが便利よ。持ってる？

一橋：普通のアイロンしか持ってないです。
たかこ：じゃあ１万円もしないから電気屋さんで買ってくると
いいわよ。小さいからスーツをハンガーに吊るしたまま簡単に
シワを伸ばせて楽チンなのよ。蒸気で臭いも取れるし♪
一橋：そんなに安いんですか。じゃあ買いに行きます！
たかこ：シワを伸ばしたら水分を飛ばすために陰干しして次の
日は別なスーツを着る。こうしてローテーションをするとスー
ツも傷みにくく長持ちするのよ。
一橋：ローテーションするほどスーツ持ってないなぁ･･･
たかこ:それなら２月に開催する我社のスーツフェアを覗いて
みたら？オーダーだから長身で手足の長い一橋くんの体型に合
わせてぴったりに作ってくれるわよー
一橋：せっかく体型に合ったものを買えたら長く着たいですも
んね。お手入れ頑張ってみます！
たかこ：シーズンオフでクリーニングに出したらそのまま保管
してくれるサービスもあるから、自分で保管するのに自信がな
ければそういうのを利用するのもいいかもしれないわね。人は
外見ばかりじゃないけど、見た目の印象も大切よ！頑張って！

函館といえばやっぱ海鮮！？なんでもうまいべぇ～

いずれもランチセットです。上からお寿
司膳、丼セット（右下）、お刺身膳（左下）
（活イカを定食にして頂きました）定食に
はお店併設の工場で手作りされた、たら
こチューブがついています！チューブに
詰めるところまで手作りというこだわりの
逸品。活イカは水槽から上げられ調理さ
れたばかりでまさしくイカ踊り！透明で
歯ごたえしっかり、ゴロまで美味しくサイ
コーのお味でした♪ゆっくりランチできる
日はぜひイカがでしょうか！？

お寿司膳（ﾄﾞﾘﾝｸ・ﾃﾞｻﾞｰﾄ付）１，３５０円（税別）

丼セット お好みの丼＋そば＋ドリンク１，０００円～（税別）
海鮮丼・かに丼・大えび天丼・からあげ丼などバラエティ豊
かな１２種類の丼から選べるとてもお得なセットです！写
真は海鮮丼（＋１５０円でそば→がごめうどんに変更可）

活イカ定食・・・時価
（ふくろう通信編集長リクエスト定食！？）

今回ふくろう通信編集長が活イカ食べたい！とお店
にお願いしたところ、ランチの定食にしてくれました。
活イカは時価の為、ご確認くださいね。旬のお刺身盛
り合わせのお刺身膳は１，３５０円（税別）です。

定食に付くたらこチューブ
は４種類から日替わりで
付きます♪また購入も出
来ます！お好きな２種類
で１，０００円（税別）です。

大きすぎず小さすぎずのちょうどいい握り。天ぷら
もサクサク！ドリンク・デザート付で大満足！

牧田さんから一言： 今年の３月より、（株）サイサン焼津営業
所から人事異動により出向社員として函館に着任しました！

環境が変わり様々な面で再スタートとなりますが、自分の特色を発揮しお客さまに満
足していただけるような対応を常に心がけて業務に努めていきます


